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Pépinettes - Vinaigrette - , mais - , poivrons
Emincé de cuisse de poulet O - sauce provencgale

[Filet de colin d'Alaska MsC® - Sauce provencale
Brocolis persillés

Vache qui rit Bio o
Kiwi Bio @

Salade de blé arlequin - Vinaigrette

Beignet de calamars a la romaine

Epinards a la Béchamel

Saint Nectaire AOP

Créme dessert vanille HVE au lait de la ferme Chambon 20

Céleri rapé - Vinaigrette au fromage blanc et ciboulette
Allumettes de porc fagon carbonaraQ

/Poisson MSC facon carbonara™

Macaronis Bio @

Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange *0

Gateau du chef aux pralines roses .’

Radis rose - , beurre
Curry doux de carottes et pois chiche

Semoule Bio i
Suisse sucré

Orange Bio @

Vendredi

O - 2] ) s @ g @ L. O . Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Origine France Produit labellisé Bio Régional Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.



Caroties rapées Bio @. Vinaigrette aux agrumes
Dahl de lentilles Bio &
Riz de Camargue IGP o

Bournette du Vercors (régional} L)
Liégeois chocolat

Taboulé (semoule Bio) Estival o%
Roti de dindeO - Sauce au jus
JOmelette du chef (MEA)@

Petits pois CE2
Yaourt ardme fruits exotiques lait de ia ferme des Ayguees ©

Pomme Bio L

Salade verte - Vinaigrette a I'ail
Brandade de colin MSC

Edam Bio @
Banane Bio @

Vendredi

@i, ©® . s & réai (x) . O " Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Eio 7 Produit labellisé % Régional ** Plat signature LI Origine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour 'origine des viandes.
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Menu

Salade de pommes de terre et oeufs durs - Vinaigrette
Emincé de cuisse de poulet O - sauce champignons
[Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce champignons
Haricots verts Bio 3 I'échalote @@

Saint Méret Bio @

Pomme Bic ©

Radis rose -, beurre

Filet de lieu noir MSC tomaté au four@
Epinards a la Béchamel

Yaourt nature Bio de la laiterie CARRIER )
Beignet chocolat noisette

Carottes Bio rapées & . Vinaigrette persillée
Bolognaise de légumes et pois chiche Bio
Riz de Camargue IGP pilaf@

Cantal AOP@

Compote fraiche pomme Eio fraise @0

Vendredi

O - @ . . . @ .. o . Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Origine France " Produit labellisé = Fio %' Régional ** Plat signature Veulllez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.




@ Bio e Produit labellisé @ Régional

Vendredi

Betteraves Bio @ - Vinaigrette

Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce champignons
Haricots verts Bio

Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange o0
Melon

Salade verte - Vinaigrette
Saucisse de Strasbourg
/Saucisse végétale (fagon chipo)
Pain Hot dog - Pommes de terre cubes rissolées - Sauce ketchup
Cheddar rapé
Créme dessert vanille HVE au lait de la ferme Chambon e

Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



