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ECOLE BOUCHET L
L4 ~ Du 01/12/2025 au 05/12/2025 <

Menu

Perles de pates - Vinaigrette au ketchup

Emincé de cuisse de poulet O - sauce champignons
/Omelette aux fines herbes

Carottes Ce2 persillées ©

Vercorais (régional) e
o]

Orange Bio ¥

Endives - Vinaigrette miel et balsamique
Jambon blanc issu de porc Label RougeO
/Pané fromager

BI& CE2 pilaf

Pont I'Evéque AOP)

Flan au chocolat

Chou rouge rapé - Vinaigrette aux pommes
Filet de Poisson pané MSC
Epinards 3 la Béchamel

Yaourt nature Zio de la laiterie CARRIER oo
Quatre quart du chef nature

Salade verte - Vinaigrette -, cro(itons nature
Quenelle nature - Sauce tomate

Haricots verts Bio persillés 2
Brique de vache HVE les 4 fermes

Pomme Bio e

Vendredi

O . ) . A @ - o P Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements,
Origine France " Produit labellisé 'Régional " Bio Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.
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~ ECOLE IB'OUCHET i ® 4
Du oysllﬂ/zms, au iZ'l:12/r2'025 = ' e

Men

Potage de légumes (concentré)

Filet de limande MSC - Sauce a l'orange
Petits pois CE2 au jus

Bhiche du pilat (régional) e

Liégeois chocolat

Céleri rapé - Vinaigrette au fromage blanc et ciboulette
Sauté de porcO - Sauce paprika
/Pavé de merlu MSC@ @ - sauce paprika

Semoule Bio D
Suisse sucré
Poire

| Mélange de coauillettes Bio et mais D Vinaigrette persillée
Cordon bleu de dinde RO

/Pané fromager

Gratin de chou fleur CE2 béchamel &

Yaourt nature Fio du GAEC de la Grange DO

Kiwi Bio @

Salade verte - Vinaigrette a I'ail
Chili sin carne

Riz Bio Pilaf @
Cantal AOP™
Compote fraiche pomme Bio biscuitée @0

Vendredi

3 .. Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
©regional Dorigine France ' Produit labellisé ~'Bio "' Plat si
Régiona rigine France roduit labellisé io at signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.




~ ECOLE BOUCHET © ® e
Du 15/12/2025 au 19/12/2025 BN

Menu

Taboulé d'hiver (semoule Bio) . Vinaigrette au citron
Saucisse de Toulouse ©

/Roulé végétal golt merguez

Haricote verte Bio & 'échalote >

Yaourt nature i~ de Ia laiterie CARRIER — @

Pomme Bio 9

Carottes répées@ - Vinaigrette a I'orange
Bolognaise de ‘entilles Bio @
Riz de Camargue IGP piIaf@

Fourme d’Ambert AOP (régional) eo
Flan nappé caramel

Paté en cro(te
[Toast - Tartinade "« ieraves Bio et fromage frais @
Paupiette de dinde - Sauce aux marrons et pain d'épices

fFilet de colin d'Alaska MSC) - Sauce aux marrons et pain d'épices

Gratin dauphinoiso
Clémentine - Friandise de Noel

Tarte du chef au chocolat et mandarine "’

Salade de pommes de terre et oeufs durs - Vinaigrette
Beignet de calamars a la romaine

Brocolis béchamel

Petit moulé nature

Poire

Vendredi

Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.




